
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Ci piace pensare la nostra cucina come una forma 

d’arte capace di rinnovare con rispetto le antiche 

tradizioni locali, aggiungendo un tocco di sorpresa per 

far divertire i nostri ospiti. 

 
 
 

Amiamo il nostro territorio, che ha dato vita a queste tradizioni; 

attraverso i suoi elementi vogliamo trasmetterne la vera essenza con 

una dose di creatività. 

Nei nostri piatti presentiamo una sintesi, una fusione tra il buon 

cibo di una volta e il gusto che evolve, in una chiave leggera e 

inattesa. 

Le migliori materie prime sono il punto di partenza di un viaggio tra 

sapori che stupiscono e coinvolgono tutti i sensi, dalla vista al gusto, 

passando per il cuore. 

 
 
 

Perché mangiare non è soltanto una necessità, ma 

anche un giocoso piacere da condividere.
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Per immergersi nell’identità più pura della cucina di Alberto Basso 
fatta di sperimentazioni, di ricordi e una buona dose di divertimento… 
Curiosi di provare un nuovo modo di intendere l’alta cucina? 
 
 
Cozze di Scardovari in zuppetta, prezzemolo e arancia candita 
 
ANNO ‘16 | Vitello tonnato 
 
ANNO ‘25 | Pastina al pomodoro?? 

 
Capelli d’angelo freddi, colatura di alici, crema di mozzarella di bufala  
  
ANNO ‘23 | Asiago DOP “JRE” presenta: Tortellini...a mano 
 
La carne selezionata dallo Chef e il suo fondo di cottura 
 
Patata di montagna, beurre blanc e caviale affumicato 
 
ANNO ‘16 | Acetosella frozen e morbido al pistacchio 
 
Pane e marmellata 

 
Conclusione…al caffè 
 
 
 

   I CICHETI 
 

Il modo migliore per conoscere la nostra cucina 
e vivere l’esperienza del ristorante TreQuarti. 

 
 

5 CICHETIú 65 
 

 
6 CICHETIú 75 
 

 
7 CICHETIú 85 
 

 
 

    Menù proposti per l’intero tavolo; i dolci non sono inclusi 
 
 

N.B: La richiesta di Cicheti personalizzati, comporterà, a discrezione 
del ristorante, un aumento del 30% sul prezzo indicato.  
 
 

 
Nella carta vini troverete, su consiglio di Christian, 
anche dei percorsi dedicati  
 
 

 



  

   
       MENÙ À LA CARTE 
 
 
     ANTIPASTI 
 
 
     Gamberi di Porto Santo Spirito, portulaca e sorbetto di lattuga 
 
 
     Melanzana, caprino e fichi bruciati 
 
 
     Cozze di Scardovari in zuppetta, prezzemolo e arancia candita 
 
 
     Porro grigliato in carpione 
 
 
 
     PRIMI PIATTI 
 
     
     Capelli d’angelo freddi, zucchine, colatura di alici e  
     crema di mozzarella di bufala 
 
 
     Asiago DOP Riserva JRE PDM presenta: Tortellini...a mano 
 
 
     Gargati della Val Liona DE.CO. al carrello 
 
 
     Riso Tenuta Margherita al… 
 
 
 
     SECONDI PIATTI 
 
 
     Red & White: il controfiletto di manzo 
 
 
     Peperone…tonnato 
 
 

            Carpaccio di cervo, brisè al rosmarino e lamponi 
 
 
     Ricciola come un ceviche 
 
 
 
     1 PIATTO  | 35 
 
     2 PIATTI    | 60 
 
     3 PIATTI    | 85  
 
 
     Coperto | 6  
 
    



  

 
 
 
LISTA ALLERGENI 
 
 
 
Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 
(allegato il Reg. UE 1169/2011) 

 
1. Cereali contenenti glutine 
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 
3. Uova e prodotti a base di uova  
4. Pesce  
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 
6. Soia e prodotti a base di soia  
7. Latte e prodotti a base di latte 
8. Sedano e prodotti a base di sedano  
9. Frutti a guscio 
10. Senape e prodotti a base di senape  
11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 
12. Anidride solforosa  
13. Lupini e prodotti a base di lupini 
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi 

 
Per informazioni circa gli ingredienti allergenici 
si prega di rivolgersi al nostro staff. 
 
Per motivi stagionali, alcuni prodotti potrebbero essere surgelati per 
preservarne la qualità. 

      Eventuale pesce crudo proposto nel nostro menù è sottoposto a un  
    processo di abbattimento della temperatura, 
    in conformità al regolamento europeo 853/2004.   
 
 
  



   

 

 

 
 

I DOLCIú 18 
 

Focaccia maltata al cacao, bergamotto e prugne 
 

Namelaka allo yuzu e pepe di Sichuan 
con zuppetta esotica 

 
Cremoso alla nocciola, gianduia, 

cioccolato amaro e lamponi 
 

Uova & Asparagi 
 
 

QUALCOSA DI FRESCO ú 13 
 

ANNO ‘16 | Acetosella frozen e morbido al pistacchio 
 

Gelato mantecato al momento 
 

 
CAFFE’ TORREFAZIONE AGUST (BS) 

 
Espresso÷ 3 

 
Caffè filtro Sidamo (Etiopia)÷ 6 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La carta vini  

 
 

 
Il nostro sommelier autodidatta, 

Christian Danese  

ha dato vita a una carta dei vini di rara qualità. 

  

Etichette selezionate personalmente,  

con un grande amore a fare da filo conduttore,  

quello per le bollicine di montagna Trento Doc. 

 

Presente anche una selezione di vini naturali 

 

 

Un’esperienza, un viaggio, un racconto
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VINI PROPOSTI DA CHRISTIAN 
 

 
 

 
 

3 ETICHETTE VENETE | 24 
 
 

 
 

3 ETICHETTE | 30 
 
 
 
 

4 ETICHETTE | 34 
 
 

 
 

5 ETICHETTE | 42 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

CURIOSITÀ: PERCHÉ ETICHETTE E NON CALICI? 
 
 

PERCHÉ IL PIACERE DELL’ACCOMPAGNAMENTO 
 

NON CONOSCE INTERRUZIONI. 
 

PARLIAMO DI ETICHETTE PER GARANTIRVI UN’ESPERIENZA 
 

LIBERA DA VINCOLI: CHRISTIAN RINNOVERÀ LA MESCITA AFFINCHÈ IL  
 

PAIRING VI ACCOMPANI, COMPLETO, FINO ALL’ULTIMO ASSAGGIO 
 
 
 

I VINI AL CALICE SARANNO PROPOSTI SEPARATAMENTE 
 
 
 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | Champagne 
 
BANSIONENSI | EXTRA BRUT | BLANC DE MEUNIERE | 36 mesi | 2017    
Eric Taillet - Baslieux-sous-châtillon                € 105.00 
 
BLANC DE BLANCS | 36 mesi             
Wranken-Pommery - Reims             €.  90,00 
 
BLANC DE BLANCS | EXTRA BRUT | GRAND CRÙ | 48 mesi      
R. et L. Legras - Chouilly              € 110.00 
 
BLANC DE BLANCS | GRAND CRÙ | RESRVE | 36 mesi          
Bernard Pertois - Mesnil.sur-Oger              €   70,00         
 
BLANC DE BLANCS | GRAND CRÙ | 36 mesi 
Michel Rocourt - Mesnil.sur-Oger             €   66,00 
 
BLANC DE BLANCS | GRAND CRÙ | BRUT RSERVE | 36 mesi         
Bernard Pertois - Le Mesnil-sur-Oger       €   70,00               
 
BLANC DE BLANCS | MILLESIME | 30 mesi | 2012       
Paul Lebrun - Cramant                       €   82,00 
 
BLANC DE NOIR | DOSAGE ZERO | GRAND CRÙ | 36 mesi  
Patrick Soutiran - Ambonnay                      €   72.00 
 
BLANC DE NOIR | GRAND CRÙ | EXTRA BRUT | 36 mesi  
Francois Chaumont - Oeuilly                      €   69.00 
 
BLANC DE NOIRS | PREMIER CRÙ | EXTRA BRUT | 58 mesi | Pinot nero - pinot meuniere     
Petite Vallée - Ludes             € 100,00 
 
BRUT CLASSIC | 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meunier  
Deutz - Ay                     €   87,00 
 
BRUT NATURE | 36 mesi | Pinot nero - Chardonnay - Pinot meuniere     
Remi Leroy - Meurville              €   70,00 
 
BRUT ORIGINE | 48 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meunier     
Mandois - PIerry               €   70,00 
 
BRUT RESERVE | 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meunier     
Charles Heidsieck - Reims             €   85.00 
 
BRUT RESERVE | 48 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meunier  
Palmer - Reims                     €   67,00 
 
CUVEE EF “ENOFALEGNAME” | EXTRA BRUT | 50 mesi | Pinot nero - Pinot meunier   
Vincent Charlot - Mardeuil                      € 110,00  
  
CUVEE HOMMAGE | GRAND CRÙ | 10 anni | Chardonnay     
R. et L. Legras - Chouilly              € 202.00 
 
CUVEE RESERVE | PREMIER CRÙ | 48 mesi | Pinot nero - Chardonnay     
Dauby - Ay               €   60.00 
 
CUVEE ROSE’ | 48 mesi | Pinot nero     
Laurent Perrier - Tours-sur-Marne          € 130.00 
 

 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | Champagne 
 
CUVEE RUBIS | ROSÈ | PREMIER CRÙ | 60 mesi | Pinot nero     
Vilmart e Cie - Rilly-la-Montagne             € 123.00 
 
CUVEE SPECIALE | BLANC DE BLANCS | GRAND CRÙ | 84 mesi | 2012  
Hervè Dubois - Avize                       €   89.00 
 
DOM PERIGNON | 72 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2012   
Moet & Chandon - Eperney                   € 350.00 
 
EFFRONTEE | BLANC DE NOIR | GRAND CRÙ | 108 mesi    
Pierre Arnould - Verzenay                 € 100.00 
 
EMOTION | PREMIER CRÙ | 70 mesi | Pinot nero - Chardonnay | 2015        
Gaiffe-Brun - Aveney val d’Or        €  81,00                
 
FERNAND HUTASSE | MILLÉSIME | 10 anni | Pinot nero - Chardonnay | 2005 
Hutasse - Bouzy                      €  85.00 
 
FERNAND HUTASSE | MILLÉSIME | 10 anni | Pinot nero - Chardonnay | 2000    
Hutasse - Bouzy                       € 110,00 
 
FLUENCE | BRUT NATURE | almeno 30 mesi | Pinot meunier - Pinot nero | 2015   
Frank Pascal- Baslieus-sous-Chatillon                 €.  85,00 
 
GRAND CELLIER D’OR | PREMIER CRÙ | 60 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2015      
Vilmart e Cie - Rilly-la-Montagne             € 136.00 
 
GRAND CUVEE | 170ÈME EDITION | 72 mesi | Chardonnay - Pinot nero e Meunier      
Krug - Reims                   € 420.00 
 
GRAND CRU’ | EXTRA BRUT | 24 mesi | Chardonnay - Pinot nero  
Lamiable - Tours-sur-Marne        €   70.00 
 
GRAND CRU’ | EXTRA BRUT | 46 mesi | Pinot nero - Chardonnay  
Pierre Arnould - Verzenay        €   65.00 
 
GRANDE RESERVE | PREMIER CRÙ | 24 mesi | Pinot nero - Chardonnay  
Vilmart e Cie - Rilly-la-Montagne             €   88.00 
 
ICONE | 24 mesi | Pinot nero - Pinot meuniere - Chardonnay         
Cattier - Montagne de Reims        €   80,00                         
 
L’AUDACIEUESE | EXTRA BRUT | 48 mesi | Chardonnay     
Person - Vertus             €   68,00 
 
LA GRANDE ANNÉE | 60 mesi | Pinot nero - Chardonnay     Bevuto  
Bollinger - Ay                        tutto 
 
LE BOIS DE BINSON 14.16 | BLANC DE MEUNIER | EXTRA BRUT | 40 mesi   Bevuto  
Eric Taillet - Baslieux-sous-châtillon                tutto 
 
LILYALE | BLANC DE BLANCS | GRAND CRÙ | DOSAGE ZERO | 42 mesi    
Waris Hubert - Avize         €   75.00                        
 
MAJEUR | 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meunier   
Ayala - Ay                   €   77.00 
 
 

 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | Champagne 
 
PREMIER CRÙ | 60 mesi | Chardonnay - Pinot nero     
Margaine - Villers-Marmery Marne                      €   70,00 
 
PRESIDENCE V.V. | BLANC DE BLANCS | GRAND CRÙ | 48 mesi | 2012     
R. et L. Legras - Chouilly              € 170.00 
 
QUARTZ JRE | 36 mesi | Pinot meunier - Pinot nero - Chardonnay     
Cattier - Montagne de Reims        €   80,00                         
 
RESERVE BRUT | 48 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meunier  
Pol Roger - Epernay                   €   90.00 
 
ROSÈ | 36 mesi | Pinot nero - Chardonnay       
Remy Massim - Ville-sur-Arge                      €   70,00 
 
SAINTE ANNE | 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero    
Chartogne-Taillet - Merfy                 €   72.00 
 
SEMPER FIDELIS | SOLERA DE MEUNIERE | EXTRA BRUT | 72 mesi  
Delouvin Nowack - Vandieres         €   83,00 
 
SOPHISTIQUEE | 1ER CRU’ | EXTRA BRUT | 96 mesi | Chardon. - Pinot meu. - Pinot nero | 2012     
Cossy - Pargny-les-Reims                 €   97,00 
 
SPECIAL CUVEE | 36 mesi | Pinot nero - Chardonnay    
Bollinger - Ay                   € 110.00 
 
SPECIAL F | BLANC DE BLANCS | GRAND CRÙ | 48 mesi      
Daviaux - Chouilly               €   90,00 
 
TEMPORIS | EXTRA BRUT | 30 mesi | Pinot nero | sboccatura da 5 anni       
Eric Collinet - Chouilly                       €   79,00 
 
TRADITION | 1ER CRU’ | 42 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meunier    
Gaston Chiquet - Dizy                  €   74.00 
 
TRADITION | GRAND CRU’| 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero    
Fernand Thill - Verzy                  €   73.00 
 
TRADITION | 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot meuniere        
Alain Bernard - Dyzi                  €   65,00 
 
TRADITION | 24 mesi | Pinot meuniere - Chardonnay - Pinot nero    
Bruno Roulot - La Chappelle Mounthodon                                                                           €   65,00  
                         
 
TRADITION | 36 mesi | Pinot meuniere - Chardonnay - Pinot nero        
David Coutelas - Villers-sous-Chatillon                €   65,00 
 
TRADITION | PREMIERE CRÙ | 36 mesi | Pinot meuniere - Chardonnay - Pinot nero        
Fernand Hutasse - Bouzy                 €   70,00 
 
VIEILLES VIGNES | 1ER CRU’ | EXTRA BRUT | 72 mesi | Chard. - Pinot meun. e nero | 2011     
Cossy - Pargny-les-Reims                 €   90,00 
 
ZERO DOSAGE | 24 mesi | Pinot meuniere        
Bruno Roulot - La Chappelle Mounthodon                                                                            €   75,00
           

     



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | Trento DOC 
 

907 | DOSAGGIO ZERO | oltre 40 mesi | Chardonnay | 2020  

Cantina d’Isera - Isera         €   40,00 

 

1907 | EXTRA BRUT | oltre 38 mesi | Chardonnay | 2016     Bevuto  

Cantina d’Isera - Isera         tutto 

 

ALPE REGIS | PAS DOSE’ ç60 mesi | Pinot nero - Chardonnay | 2016     

Rotari - Mezzocorona          €   36.00 

 

ALPE REGIS ROSE’ | 60 mesi | Pinot nero - Chardonnay | 2018  

Rotari - Mezzocorona          €   36.00 

 

ALTEMASI | oltre 36 mesi | Chardonnay | 2018      

Ca’ Vit - Trento           €.  36,00 

 

MILLESIMATO | 48 mesi | Chardonnay | 2015         

Pedrotti - Nomi           €   38,00 

 

BRUT NATURE | 48 mesi | Chardonnay       Bevuto        

Pedrotti - Nomi           tutto 

 

CUVEE BLANCHE | 36 mesi | Chardonnay       Bevuto    

Letrari - Rovereto          tutto 

 

CUVEE N° 1 | EXTRA BRUT | 32 mesi | Chardonnay | 2012  

Etyssa - Trento          €   45,00 

 

DOSAGGIO ZERO | 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2018    

Letrari - Rovereto          €   38.00 

 

FERRARI | DEMI-SEC | 30 mesi | Chardonnay    

Fratelli Lunelli - Trento         €   45,00 

 

FERRARI PERLE’ | 72 mesi | Chardonnay | 2017  

Fratelli Lunelli - Trento         €   75,00 

 

FERRARI PERLE’ NERO | RISERVA | EXTRA BRUT | 72 mesi | Pinot nero | 2011  

Fratelli Lunelli - Trento         € 140,00 

 

FERRARI PERLE’ ZERO | 72 mesi | Chardonnay | 2011  

Fratelli Lunelli - Trento         € 118,00 

 

FERRARI RISERVA LUNELLI | EXTRA BRUT | 84 mesi | Chardonnay | 2015      

Fratelli Lunelli - Trento         € 118,00 

 

FOR4NERI | 30 mesi | Chardonnay | 2012  

Zanotelli Elio - Cembra          €   35,00 

 
 

 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | Trento DOC 
 

GIULIO FERRARI | RISERVA | 10 anni | Chardonnay | 2009  

Fratelli Lunelli - Trento         € 300,00 

 

INKINO | RISERVA | oltre 60 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2010       Bevuto     

Mas dei Chini - Martignano        tutto 

 

KARL | EXTRA BRUT | 24 mesi | Chardonnay       

Terre di Lagorai - Scurelle        €   36,00        

 

LONA ESTER | BLANC DE BLANCS | EXTRA BRUT | 60 mesi | 2014                 Bevuto 

Zanotelli/Bere Passione - Cembra        tutto 

 

MILLESIMATO ZERO | 50 mesi | Chardonnay | 2016  

Pedrotti - Nomi           €   39,00 

 

RISERVA | PAS DOSÈ | 60 mesi | Chardonnay - Pinot nero  

Balter - Rovereto          €   56,00 

 

RISERVA 100 | DOSAGGIO ZERO | 100 mesi | Chardonnay | 2012      

Cantina d’Isera - Isera         €  90,00 

 

RISERVA | 50 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2010      Bevuto 

Maso Poli - Lavis         tutto 

 

RISERVA | 60 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2009      Bevuto 

San Michael - Grumo S. Michele         tutto 

 

ROSE’ | 48 mesi | Pinot nero      

Fondazione E. Mach - S. Michele all’Adige       €   44,00 

 

ROSE’ | 48 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2015     

Pedrotti - Nomi          €   38,00          

 

ROSE’ | 36 mesi | Chardonnay - Pinot nero            

Raeticus - Volano          €   38,00 

 

SALISA | 40 mesi | Chardonnay | 2017      

Villa Corniole - Giovo         €   43.00 

 

SARNIS | 24 mesi | Chardonnay             

Viticoltori in Avio - Avio         €   33,00 

 

TANANAI | 30 mesi | Pinot nero - Chardonnay | 2012    

Borgo dei Posseri - Ala         €   38,00 

 

ZELL ROSE’ | 40 mesi | Pinot nero     

Cantina di Trento - Trento         €   36,00  
 
 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | Franciacorta 
 
’61 NATURE | BLANC DE BLANCS | 60 mesi | Chardonnay | 2015     
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca      €   53.00 
 
’61 NATURE | ROSÉ | 60 mesi | Pinot nero | 2017     
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca      €   70.00 
 
’61 SATEN | 36 mesi | Chardonnay      
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca      €   45.00 
 
ANNAMARIA CLEMENTI | 96 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot bianco | 2008  
Ca’ del Bosco - Erbusco                        € 300.00 
 
BLANC DE BLANCS | BRUT NATURE | 24 mesi      
Cavalleri - Erbusco                         €   47.00 
 
BRUT NATURE | 24 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot bianco | 2019 
Mosnel - Passirano         €   55.00 
 
BRUT NATURE | 36 mesi | Chardonnay  
Zero Spaccato - Cazzago San Martino       €   38,00 
 
CUVEE PRESTIGE | 25 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot bianco  
Ca’ del Bosco - Erbusco                     €   60.00 
 
DOSAGGIO ZERO | 50 mesi | Chardonnay | 2014 
Corte Fusia - Coccaglio          €   64.00 
 
FRANCESCO I | EXTRA BRUT | 30 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot bianco 
Uberti - Erbusco          €   60.00 
 
PALAZZO LANA EXTREME | RISERVA | EXTRA BRUT | 10 anni | Pinot nero | 2011   
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca       € 150.00 
 
PALAZZO LANA EXTREME | RISERVA | EXTRA BRUT | 10 anni | Pinot nero | 2014   
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca       € 130.00 
 
RISERVA JRE N° 5 | BRUT | 96 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2008    
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca       €   50.00 
 
RISERVA JRE N° 6 | EXTRA BRUT | 80 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2008    
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca       €   48.00 
 
RISERVA JRE N° 7 | EXTRA BRUT | 56 mesi | Chardonnay - Pinot nero | 2019    
Berlucchi Guido - Borgonato di Cortefranca       €   45.00 
 
SATEN | MILLESIMATO | 36 mesi | Chardonnay | 2019 
Mirabella - Rodengo Saiano                    €   36.00 
 
SATEN | 48 mesi | Chardonnay | 2019 
Contadi Castaldi - Adro                      €   45.00 
 
VINTAGE COLLECTION | 48 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot bianco | 2008  
Ca’ del Bosco - Erbusco                     €   95.00 
 
VINTAGE COLLECTION | DOSAGE ZERO | 48 mesi | Chard. - Pinot nero - Pinot bianco | 2013 
Ca’ del Bosco - Erbusco         €   87.00 
 
VINTAGE COLLECTION | DOSAGE ZERO | 48 mesi | Chard. - Pinot nero - Pinot bianco | 2017 
Ca’ del Bosco - Erbusco         €   85.00 
 
VINTAGE COLLECTION | DOSAGE ZERO NOIR | 100 mesi | Pinot nero | 2013 
Ca’ del Bosco - Erbusco         € 125.00 
 
VINTAGE COLLECTION | EXTRA BRUT | 48 mesi | Chardonnay - Pinot nero - Pinot bianco | 2017 
Ca’ del Bosco - Erbusco (        €   85.00 
 
VINTAGE COLLECTION | SATEN | 48 mesi | Chardonnay - Pinot bianco | 2017 
Ca’ del Bosco - Erbusco         €   85.00   



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | ...Le Altre  

 

1920 | PAS DOSE’ | 30 mesi | Pinot bianco | 2017  
Bellaguardia - Montecchio Maggiore (Vi)         €   48.00 
 
ALTA LANGA | PAS DOSE’ | 36 mesi | Pinot nero - Chardonnay | 2018 
Contratto - Canelli (At)           €   39,00 
 
BRUT ROSÈ | 36 mesi | Pinot nero - Chardonnay       
Pojer e Sandri - Faedo (Tn)        €   44.00 
 
BUBBLE GUSH | PETTILAN NATUREL | Gewurztraminer | Rifermentato 
Wunsch et Mann - Alsazia (FRA)               €   30.00 
 
CAPULETI ROSE’ | PAS DOSE’ | 36 mesi | Pinot nero | 2018  
Bellaguardia - Montecchio Maggiore (Vi)         €   48.00 
 
CUVEE BRUT | 24 mesi | Pinot nero - Chardonnay  
Francesco Bellei - Bomporto (Mo)                   €   29.00 
 
LA ROVESCIATA | PROSECCO SUI LIEVITI | 32 mesi      
Corte De Pieri - Lonigo (Vi)        €   27.00 
 
MARCO PROVOLO | 60 mesi | Molinara - Corvina | 2018    
Provolo - Mezzane di Sotto (Vr)         €   65,00 
 
METODO CLASSICO | PAS DOSE’ | 60 mesi | Vespaiola - Pinot nero | 2017  
Transit Farm - Fara Vicentino (Vi)                   €   38.00 
 
OPERA SEMPLICE | DOSAGGIO ZERO | 24 mesi | Trebbiano  
Suavia - Fittà di Soave (Vr)                   €   32.00 
 
PAS DOSÈ | 36 mesi | Pinot nero | 2015  
Io Mazzuccato - Breganze (Vi)               €   34.00 
 
PAS DOSÈ | 48 mesi | Pinot nero | 2014  
Ongaresca - Costabissara (Vi)               €   34.00 
 
PAS DOSÈ ROSÈ | 36 mesi | Vespaiolo - Pinot nero  
Io Mazzuccato - Breganze (Vi)               €   39.00 
 
ROSE’ MENÀ | PAS DOSÈ | 36 mesi | Pinot nero | 2015  
Ongaresca - Costabissara (Vi)               €   30.00 
 
SANTACOLOMBA | BRUT NATURE | 12 mesi | Solaris - Bronner - Johanniter     
Cantina di Trento - Trento         €   30.00 
 
SESSANTA | DOSAGGIO ZERO | 60 mesi | Pinot nero   
Luca Bellani - Mornico Losana (Pv)        €   40.00 
 
SESSANTA | 60 mesi | Erbaluce | 2015   
Tenuta Roletto - Cuceglio (To)         €   42.00 
 
STRAPPO ALLA REGOLA | PAS DOSE’ | 24 mesi | Sangiovese - Malvasia | 2018  
Cantina Le Macchie - Castelfranco (Ri)        €   31.00 
 
 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Bollicine* | Il Durello 
 
AMEDEO | RISERVA | PAS DOSE’ | 48 mesi | 2018  
Ca’ Rugate - Montecchia di Crosara (Vr)        €   36.00 
 
CUVEE AUGUSTO | PAS DOSE’ | RISERVA 50 mesi | 2018 
Corte Giacobbe - Ronca’ (Vr)          €   43.00 
 
DURLÌ | 15 mesi           
Dama del Rovere - Brognoligo (Vr)         €   20.00 
 
FORTEZZA | EXTRA BRUT | 36 mesi  
Dama del Rovere - Brognoligo (Vr)         €   34.00 
 
IO TETI | EXTRA BRUT |48 mesi | 2017  
Tonello - Montorso Vicentino (Vi)          €   35.00 
 
MANDEGOLO | SUR LIE | Rifermentato | 2023  
Casa Cecchin - Agugliana (Vi)          €   20.00 
 
MC SUR LIE | oltre 50 mesi  
Arturo Zanarotti/Gianni Tessari - Roncà (Vr)        €   38.00 
 
METODO CLASSICO | 36 mesi | 2013   
Fattori - Terrossa (Vr)             €   35.00 
 
MONTECCHI | PAS DOSE’ | 66 mesi | 2015  
Bellaguardia - Montecchio Maggiore (Vi)         €   48.00 
 
NOSTRUM | EXTRA BRUT | 36 mesi | 2016 
Casa Cecchin - Agugliana (Vi)          €   34.00 
 
RISERVA | DOSAGGIO ZERO | 60 mesi | 2017  
Casa Cecchin - Agugliana (Vi)          €   48.00 
 
RISERVA | EXTRA BRUT | 36 mesi | 2018  
Corte Moschina - Roncà (Vr)          €   32.00 
 
RISERVA | MILLESIMATO | 36 mesi | 2018 
Casarotto - Montecchia di Crosara (Vr)         €   32.00 
 
ROMEO | IL DURELLO DEL CASTELLO | 120 mesi  
Bellaguardia - Montecchio Maggiore (Vi)         € 100.00 
 
 
Bollicine “Triple A” e Naturali 
 
Per poter apprezzare le caratteristiche, profumi e terroir, la TEMPERATURA di servizio sarà più alta, 
rispetto alla norma, come consigliano gli stessi produttori, permettendo anche ad avere maggior 
longevità. 
 
 
380 VOLTS DANGER | Muller thurgau - Reoburger - Muscat | rifermentato 
Milan Nestarec - Zizkovska (REP. CECA)       €   42.00 
 
AMBARABÀ | FRIZZANTE | Garganega | 2019 | fermentazione in acciaio e cemento  
Volcanalia - Agugliana (Vi)        €   23.00 
 
LES VINS PIROUETTES | CREMAN D’ALSACE | 16 mesi | Riesling - Auxerrois - Pinot grigio | 2017  
Binner - Alsace (FRA)         €   36.00 
 
MARASCO | BRUT NATURE | Maresco | 2021 | autoclave con periodi di batonnage 
L’Archetipo - Castellaneta (Ta)        €   32.00 
 
OPPLÀ | ROSATO | Pinot bianco - Garganega - Sauvignon - Tai rosso | rifermentato 
Indomiti - Longare (Vi)         €   24,00 
 
VIKTORIJA | BRUT NATURE | 28 mesi | Ribolla - Riesling  
Slavcek - Dornberk (SLO)         €   36.00 
 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Vini Bianchi*  
 
ANTHILIA | Lucido e altre varietà siciliane | 2021 | Acciaio   
Donnafugata - Randazzo (Rg)           €   26.00 
 
ARLUS | Albana di Romagna | 2019 | Acciaio        
Trerè - Faenza (Ra)         €   26,00 
 
BALÙ | Sauvignon - Manzoni bianco | 2022 | Anfora 
Matteo Rigoni - Val Liona (Vi)         €   30,00 
 
BIANCO PIETRA | LE CAVE DEL PALLADIO | Pinot bianco | 2017 | Acciaio    
Bellaguardia - Montecchio (Vi)        €   37,00 
 
BIANCODAMA | Riesling - Trebbiano di Soave | 2022 | Acciaio  
Dama del Rovere - Brognoligo (Vr)        €   20,00 
 
BOJO FOSCO | Vespaiola | 2021 | Anfora  
Transit Farm - Fara Vicentino (Vi)         €   39,00 
 
BORTOLO | LIMITED EDITION | Garganega | 2019 | Botte grande              
Dama del Rovere - Brognoligo (Vr)        €   34,00 
 
BRAMITO DELLA SALA | Chardonnay | 2022 | Acciaio e barrique  
Castello della Sala - Ficulle (Tr)         €   33,00 
 
CALAFURIA | ROSATO | Negroamaro | 2022 | Acciaio  
Tormaresca - San Pietro Vernotico (Br)        €   25,00 
 
CAPITEL CROCE | Uve tradizionali e internazionali | 2022 | Barrique e battonage  
Anselmi - Monteforte (Vr)                    €   35,00 
 
CAPITEL FOSCARINO | Uve tradizionali e internazionali | 2023 | Acciaio e battonage 
Anselmi - Monteforte (Vr)                    €   32,00 
 
CERVARO DELLA SALA | Chardonnay | 2019 | Barrique  
Castello della Sala - Ficulle (Tr)         €   95,00 
 
CHARDONNAY | 2022 | Acciaio  
Tormaresca - San Pietro Vernotico (Br)        €   25,00 
 
CORTE DEL LUPO | Chardonnay - Pinot bianco | 2020 | Barrique 
Ca’ del Bosco - Erbusco (Bs)                        €   40.00 
 
COSTAMOLINO | 30 VENDEMMIE | Vermentino | 2022 | Acciaio                
Argiolas - Serdiana (Ca)          €   22,00 
 
DE VITE | DOLOMITI | Pinot bianco- Muller - Sauvignon - Riesling | 2022 | Acciaio  
Hofstatter - Termeno (Bz)                   €   28,00 
 
DEMETRA | Falanghina | 2020 | Acciaio   
Antico Castello - San Mango sul Calore (Av)       €   20.00 
 
ECLÈTTICO | Garganega | 2018 | Acciaio e poi anfora  
Corte Moschina - Roncà (Vr)                 €   32,00 
 
FRIULANO | 2019 | Acciaio e battonage     
Pierpaolo Pecorari - San Lorenzo Isontino (Go)       €   30.00 
 
GEWURZTRAMINER | ALTO ADIGE | 2020 | Acciaio 
Abazzia di Novacella - Varna (Bz)         €   33,00 
 
GEWURZTRAMINER | ALTO ADIGE | 2020 | Acciaio 
Wolftal - Appiano (Bz)          €   33,00 

 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Vini Bianchi*  
 
GEWURZTRAMINER | TRENTINO | 2023 | Acciaio  
Cantina d’Isera - Isera (Tn)        €   25,00 
 
JOSEPH | ALTO ADIGE | Gewurztraminer | 2016 | Acciaio  
Hofstatter - Termeno (Bz)                   €   40,00 
 
KERNER | VAL D’ISARCO | 2022 | Acciaio 
Cantina Val d’Isarco - Chiusa (Bz)         €   27,00 
 
LAND | VESPAIOLO SUPERIORE | 2019 | Barrique  
Io Mazzucato - Breganze (Vi)         €   30.00 
 
LA SEGRETA | Grecanico - Chardonnay - Fiano - Viogner | 2020 | Acciaio e batonnage  
Planeta - Manfi (Ag)          €   28,00 
 
LUGANA | Trebbiano | 2022 | Acciaio        
Baretta - Dueville (Vi)         €.  22,00         €   16,00 
 
MALVASIA | COLLIO | 2019 | Acciaio  
Fiegl - Oslavia (Go)         €   29,00 
 
MULLER THURGAU | TRENTINO | 2023 | Acciaio  
Cantina d’Isera - Isera (Tn)        €   20,00 
 
PINOT GRIGIO | 2020 | Acciaio         
Chiesa Vecchia - Alonte (Vi)        €   25,00 
 
PUIATTINO | Ribolla Gialla | 2022 | Acciaio         
Puiatti - Romans d’Isonzo (Go)         €   22,00 
 
RIBOLLA GIALLA | 2020 | Acciaio 
Pierpaolo Pecorari - San Lorenzo Isontino (Go)       €   30.00 
 
SAUVIGNON | 2023 | Acciaio         
Redalmo - Monteforte (Vr)        €   28,00 
 
SAUVIGNON SELEZIONE 1907 | TRENTINO | 2023 | Botte poi acciaio  
Cantina d’Isera - Isera (Tn)        €   29,00 
 
SCARPE TOSTE | Gewurztraminer | 2019 | Acciaio   
Cantina Le Macchie - Castelfranco (Ri)        €   30.00 
 
SOAVE | GADOI | 2023 | Acciaio         
Provolo - Mezzane di Sotto (Vr)        €   28,00         
  
SOAVE CLASSICO | 2020 | Acciaio 
Gini - Monteforte (Vr)         €   26.00 
 
SOAVE CLASSICO | CAMPO LE CALLE | 2019 | Acciaio 
Latium Morini - Mezzane di Sotto (Vr)       €   26,00 
 
SOAVE CLASSICO | SUPERIORE | RUNCATA | 2022 | Botte 
Corte Giaobbe - Ronca’ (Vr)        €   42.00 
 
VALPOLICELLA CLASSICO | 2025 | Acciaio | proposto freddo       
Baretta - Dueville (Vi)         €   25,00         €   16,00 
 
VERMENTINO | BOLGHERI | 2022 | Acciaio 
Tenuta Guado al Tasso - Bolgheri (Li)       €   25.00 
 
VESPAIOLO | 2020 | Acciaio  
Maculan - Breganze (Vi)                    €   26,00 
 
VIE | RUBICONE | Sauvignon | 2022 | Acciaio  
San Patrignano - Coriano (Rn)                   €   20,00 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

 

I Riesling*  
 
CAI | KABINETT TROCKEN | 2020 | vino naturale | Acciaio  
Immich-Batterieberg - Enkirch (GER)            €   35.00 
 
DOM | TROCKEN | 2019 | Acciaio  
Bischöfliche - Mosel (GER)        €   35.00 
 
EVERYTHING HAPPENS FOR A RSLNG | TROCKEN | 2022 | Acciaio     
Selezione Young Poets - Mosel (GER)                  €   30,00 
 
FALKENSTEIN | SUDTIROL | 2022 | Acciaio      
Franz Pratzner - Naturno (Bz)         €   35.00 
 
MEZZO BRACCIO | 2020 | Acciaio 
Tenuta Montelloro - Fiesole (Fi)        €   35.00 
 
MM | MOSEL | 2021 | Acciaio 
Markus Molitor - Mosel GER)        €   35.00 
 
MONTIGGL | ALTO ADIGE | 2020 | Acciao 
Prod. San Michele Appiano - Appiano (Bz)       €   30.00 
 
TROCKEN | 2020 | Acciao 
Alexander Jansen - Pfalz (GER)        €   28.00 
 
TROCKEN | 2020 | Acciao 
Ankermann - Mosel (GER)        €   32.00 
 
TROCKEN | 2021 | Acciaio        
Dr. Loosen - Mosel (GER)                    €   34,00 
 
TROCKEN | 2019          Bevuto 
Fritz Willi - Mosel (GER)         tutto 
 
TROCKEN | 2020 | Acciaio  
Von Ottlieb - Mosel (GER)         €   30.00 

 

 
 
 
Vini Jermann - Dolegna del Collio (Go) 
 
AFIX | RIESLING | 2022 | Acciao.            €   38.00 
 
CAPO MARTINO | Uve autoctone friulane | 2022 | Botte     €   85.00 
 
CHARDONNAY | 2023 | Acciao        €   33.00 
 
RED ANGEL | Pinot nero | 2021 | Botte       €   37.00 
 
SAUVIGNON | 2024 | Acciaio        €   33.00 
 
VINNAE | Ribolla gialla | 2024 | Acciao       €   32.00 
 
 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Vini Bianchi* di Francia 
 
ANJOU | LA SEIGNEURIE | Chenin | 2023 | Acciaio e botte 
Leduc-Frouin - Loira (FRA)                   €   36.00 
 
ARGOS | Sauvignon | 2020 | Acciaio    
Les Poéte - Loira (FRA)         €   58,00 
 
BOURGOGNE ALIGOTÉ | 2022 | Acciaio 
Cave de BIssey - Loira (FRA)                   €   33.00 
 
CHABLIS | VIEILLES VIGNES | Chardonnay | 2022 | Barriques 
Raoul Gautherin & Fils - Borgogna (FRA)                  €   60.00 
 
CHANT DES VIGNES | Gros masneng - Calamaret | 2017 | Acciaio  
Domaine Cauhape - Jurançon FRA)                  €   30.00 
 
CHENIN | 2017 | Acciaio       
Laura Daviv - Loira (FRA)         €   45.00 
 
MACON-LA ROCHE-VINEUSE | Chardonnay | 2020 | Barriques 
Domaine de la Belouse - Borgogna (FRA)                  €   46.00 
 
PETIT CHABLIS | LA TERRE DE MON PÉRE | Chardonnay | 2023 | Acciaio 
Raoul Gautherin & Fils - Borgogna (FRA)                  €   48.00 
 
POUILLY FUMÉ | Sauvignon | 2022 | Acciaio 
Gilles Maudry - Loira (FRA)                   €   55.00 
 
PULIGNY-MOTRACHET | 2023 | Barriques 
Joseph Pascal - Borgogna (FRA)                   € 140.00 
 
SANCERRE | Sauvignon | 2022 | Acciaio e botte 
Clement & Florian Barthier - Loira (FRA)                  €   60.00 
 
SANCERRE | LA COTE DE BUÈ | Sauvignon | 2016 | Acciao e una parte in barrique         
Jean-Max-Roger - Loira (FRA)        €   95,00 
 
SANCERRE | PLANTE DES PRÉS | Sauvignon | 2020 | Acciaio e barriques 
Daniel Crochet - Loira (FRA)                   €   60.00 
 
TERRE DE SILEX | COTEAUX DU GIENNOIS | Sauvignon | 2023 | Acciaio 
Clement e Florian Berthier - Loira (FRA)                  €   53.00 
 

 
Vini Bianchi* di altre zone 
 
GRÜNER VELTLINER | 2017 | Acciaio  
Rabl - Kamptal (AUT)                    €   30.00 
 
INTIMO | Sauvignon - Semillon | 2019 | Acciaio  
Humberto Canale - Patagonia (ARG)        €   23.00 
 
JAKOT | GORIŠKA BRDA | 2020 | Acciaio  
Valter Sirk - Dobrovo (SLO)         €   38.00 
 
SAUVIGNON BLANC | 2020 | Acciaio  
Tuzko/Antinori - Bataapati (HUN)         €   25,00 
  
SAUVIGNON | GORIŠKA BRDA | 2020 | Acciaio  
Valter Sirk - Dobrovo (SLO)         €   38.00 
 
SAUVIGNON | VERT | 2021 | Acciaio  
M. Simcic - Dobrovo (SLO)         €   30.00 
 
TORRONTÉS | Moscato | 2023 | Acciaio  
Kaiken - Cafayate (ARG)          €   26.00 
 
TRAMINER | 2018/20 | Acciaio  
Tuzko/Antinori - Bataapati (HUN)         €   25.00 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Vini Bianchi “Triple A”…e non solo 
 
Per poter apprezzare le caratteristiche, profumi e terroir, la TEMPERATURA di servizio sarà più alta, 
rispetto alla norma, come consigliano gli stessi produttori, permettendo anche ad avere maggior 
longevità. 
 
DINAVOLO | Malvasia - Ortrugo - Marsanne - Altri autoctoni | 2016 | macerato  
Denavolo - Rivergaro (Pc)                   €  35.00 
 
DRAGO BIANCO | Garganega | 2017 | affinamento in tini di marmo rosso 
Musella - San Martino Buon Albergo (Vr)                 €  30.00 
 
ER GIANCU | Albarola - Bosco | N.A. | affinamento in acciaio      
Possa - Riomaggiore (Sp)                   €  28.00 
 
FRUS | MONICO BIANCO | Muller - Malvasia - Pinot bianco - Verduzzo | 2017 | macerato 
Marina Danieli - Buttrio (Ud)           €  35.00 
 
GARGANEGA | 2023 | macerato non filtrato (non Triple A) 
Daniele Portinari - Lonigo (Vi)           €  25.00 
 
GARGANEGA | 2022 | macerato non filtrato (non Triple A) 
Daniele Portinari - Lonigo (Vi)           €  30.00 
 
L’ARCHETIPO | Greco | 2015 | affinamento in acciaio  con battonage 
Di Benedetto - Tafuri Castellaneta (Ta)         €  25.00 
 
LEVATO DI GRONDA | Vermentino - Trebbiano - Malvasia | 2014 | affinamento in acciaio  
Calafata - Lucca               €  29.00 
 
LIBERA I SENSI | Greco | 2021 | tini di cemento e affinamento in acciaio 
Sergio Arcuri - Cirò Marina (Kr)          €  33,00 
 
MARAMEO | Garganega | 2018 | affinamento in acciaio (non Triple A)  
Volcanalia - Agugliana (Vi)           €  24.00 
 
MISTICA | Garganega | 2021 | Macerato con affinamento in botte (non Triple A) 
Indomiti - Longare (Vi)         €  34,00 
 
NON SEMPRE | Vermentino | 2015 | affinamento in acciaio 
La Felce - Luni (Sp)            €  26.00 
 
NOSIOLA | FONTANASANTA | 2016 | anfora       Bevuto 
Foradori - Mezzolombardo (Tn)             tutto 
 
NUOVO PARADISETTO | Pinot bianco - Glera - Chardonnay - Friulano | 2021 | affinamento in acciaio 
Avanguardia - Buttrio (Ud)                  €  29,00 
 
PIETROBIANCO | Pinot bianco - Tai bianco | 2022 | acciaio non filtrato (non Triple A) 
Daniele Portinari - Lonigo (Vi)           €  20.00 
 
ROSATO | Tai rosso | 2023 | acciaio non filtrato (non Triple A) 
Daniele Portinari - Lonigo (Vi)           €  20.00 
 
TANNENBERG | Sauvignon | 2012 | affinamento in acciaio     Bevuto  
Manincor - Caldaro (Bz)                        tutto 
 
TONSUR | Sylvaner - Pinot bianco - Muller - Chardonnay | 2021 | affinamento in cemento 
Pranzegg - Bolzano         €  36,00 
 
TUJA | Garganega | 2023 | Affinato in botte (non Triple A)       
Provolo - Mezzane di Sotto (Vr)             €  25,00 
 
UIS BLANCIS | Pinot b. - Sauv. - Verduzzo - Friulano | 2019 | tini di rovere, affinamento in acciaio 
Denis Montanar - Villa Vicentina (Ud)         €  45,00 

 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

Vini Bianchi “Triple A” di Francia 
 
Per poter apprezzare le caratteristiche, profumi e terroir, la TEMPERATURA di servizio sarà più alta, 
rispetto alla norma, come consigliano gli stessi produttori, permettendo anche ad avere maggior 
longevità. 
 
ALIGOTE | LE HARDI | 2018 | affinamento in cemento e vetroresina      
Ballorin - Borgogna              €  37.00 
 
BOUGOGNE ALIGOTE | 2019 | affinamento in fusti di rovere  
Pierre Morey - Borgogna             €  37.00 
 
CORAIL ROSE’ | Syrah - Cinsault - Clairette - Carignan - Grenache | 2021 | affinamento in acciaio 
Chateau de Roquefort - Provenza         €  31,00 
 
LA LUNE | Chenin blanc | 2020 | affinamento in botte  
Ferme de la Sasonniere - Loira         €  68.00 
 
LE MONT | VOUVRAY SEC | Chen blanc | 2019 | affinamento in acciaio  
Domaine Huet - Loira          €  68.00 
 
MUSCADET | GRANITE | SEVRE ET MAINE | Melon | 2019 | affinamento in tini di cemento  
Domaine De L’Ecu - Loira            €  35.00 
 
SANCERRE | CLOS PARADIS | Sauvignon | N.A. | affinamento in acciaio  
Fouassier - Loira               €  42.00 
 
SANCERRE | LES GRANDS CHAMPS | Sauvignon | 2017 | affinamento in acciaio  
Fouassier - Loira          €  45,00 
 
 
 

Vini Bianchi “Triple A” da altre zone 
 
Per poter apprezzare le caratteristiche, profumi e terroir, la TEMPERATURA di servizio sarà più alta, 
rispetto alla norma, come consigliano gli stessi produttori, permettendo anche ad avere maggior 
longevità. 
 
EXTO | GREDIC | Friulano | 2018 | affinamento in acciaio  
Movia - Dobrovo (SLO)             €  25.00 
 
MALVAZIJA | KRAS | 2019 | affinamento in botte, macerato  
Cotar - Gorjansko (SLO)            €  45.00 
 
MUSAR JEUNE | Chardonnay - Vermentino - Viogner | 2019 | affinamento in acciaio  
Chateau Musar - Gazhir (LIB)           €  32.00 
 
PAMPANEO | Airen | 2015/2020 | affinamento in acciaio, macerato 
Bruno Ruiz - Toledo (SPA)          €  27.00 
 
RAIZ | Loureiro - Trajadura - Paderna | 2015  | affinamento in cemento 
Tiago Teles - Beira (POR)           €  30.00 
 
REBULA | RESERVE | VIPAVSKA DOLINA | 2013 | affinamento in botte, macerato  
Slavček - Dornberk (GER)             €  43.00 
 
SIVI PINOT | VIPAVSKA DOLINA | Pinot grigio | 2013 | affinamento in barrique, rosato 
Slavcek - Dornberk (SLO)                   €  35.00 
 
TRAMINER TRIO | Traminer bianco, rosso e aromatico | 2013 | affinamento in botte 
Wimmer-Czerny - Wagram (AUT)            €  38.00 
 
TURNO MALVAL | BRDA | Malvasia | 2020 | affinamento in botte  
Movia - Dobrovo (SLO)             €  25.00  
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

 
Vini Rossi  
 
 

AMARONE CLASSICO | TERRE DI CARIANO | 2006 | Barrique  

Cecilia Beretta - Verona                   €   70,00 

 

AMARONE | CAMPO LEON | 2005 | Barrique 

Latium Morini - Mezzane di Sotto (Vr)       €   60,00 

 

AMARONE | MONTE LODOLETTA | 2006 | Barrique  

Dal Forno - Cellore di Illasi (Vr)                  € 620,00 

 

AMARONE | ZOVO | 2005 | Barrique  

Zanoni - Quinzano (Vr)                  €   70,00 

 

BARBANICO | Lagrain - Merlot - Cabernet | 2009 | Barrique  

Balter - Rovereto (Tn)                        €   35,00 

 

BARBERA D’ALBA | 2019 | Acciaio e cemento 

Stroppiana - La Morra (Cn)                  €   24,00 

 

BARBARESCO | Nebbiolo | 2020 | Botte                

Manfredi - Farigliano (Cn)          €   35,00         

       

BAROLO | Nebbiolo | 2019 | Botte                

Manfredi - Farigliano (Cn)          €   38,00         

       

BOTACIN | Cabernet - Merlot | 2015 | Barrique  

Transit Farm - Fara Vicentino (Vi)                  €   34,00 

 

BRENTINO | Cabernet - Merlot | 2019 | Acciaio e barrique  

Maculan - Breganze (Vi)                   €   29,00 

 

CARMENERE | 2016 | Barrique  

Chiesa Vecchia - Alonte (Vi)        €   28,00 

 

CHATEAU SAINT-PIERRE G.C.C | Cabernet sauvignon - Merlot - Cabernet franc | 2011 | Barrique  

Pomerol - Bordeaux (FRA)                     € 115,00 

 

CHATEAU BATAILLEY G.C.C | Cabernet sauvignon - Merlot - Cabernet franc | 2011 | Barrique  

Pauillac - Bordeaux (FRA)                      € 100,00 

 

CHATEAU BEAU-SITE | Cabernet sauvignon - Merlot | 2011 | Barrique  

Saint-Estephè - Bordeaux (FRA)                     €   70,00 

 

CHATEAU TROTTE VIEILLE P.G.C.C.| Cabernet - Merlot | 2007 | Barrique  

Saint-Emilion - Bordeaux (FRA)        € 170,00 

 

CHIANTI CLASSICO | BERARDENGA | 2019 | Botte e barrique 

Felsina - Castelnuovo Berardenga (Si)       €   30,00 

 

 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

 
Vini Rossi  
 
 

CHIANTI CLASSICO | PEPPOLI | 2021 | Botte 

Antinori - Firenze         €   30,00 

 

CORTE DEL LUPO | Cabernet sauvignon – Cabernet franc - Carmenere | 2018 | Botte 

Ca’ del Bosco - Erbusco (Bs)                        €  35.00 

 

DELIELLA | Nero d’avola | 2006 | Botte e tonneaux  

Principi di Butera - Butera (Cl)               €   45,00 

 
FRATTA | Cabernet sauvignon - Merlot | 2006 | Barrique  

Maculan - Breganze (Vi)          €   80,00 

 

GRIGNOLINO DEL MONFERRATO | 2020 | Acciaio 

Vicara - Rosignano Monferrato (Al)                  €   22,00 

 

LA POJA | Corvina | 2015 | Barrique e botte 

Allegrini - Fumane (Vr)         € 157,00 

 

KAIROS | 15 varietà di uva  | 2008 | Barrique 

Zymè - S. Pietro Incariano (Vr)           €   80,00 

 

MALBEC | 2020 | barrique       

Humberto Canale - Patagonia (ARG)                  €   25,00 

 

MARSELAN | 2023 | Acciaio        

Redalmo - Monteforte (Vr)        €   30,00 

 

MARZEMINO D’ISERA | ETICHETTA VERDE | 2018/2022 | Acciaio e cemento  

Cantina d’Isera - Isera (Tn)        €   25,00 

 

NEBBIOLO | OCCHETTI | 2017 | Botte  

Prunotto - Alba (Al)         €   30,00 

 
NOBILE DI MONTEPULCIANO | Sangiovese e altri vitigni | 2020 | Botte e barrique  

La Braccesca - Cortona (Ar)        €   28,00 

 
NORAS | Cannonau | 2009 | Barrique 

Santadi - Cagliari                   €   27,00 

 

OZ | Oseleta | 2008 | Barrique  

Zymè - San Pietro Incariano (Vr)           €   65,00 

 

PINOT NERO | ALTO ADIGE | 2020 | Botte 

Elena Walch- Termeno (Bz)                  €   33,00 

 

PINOT NERO | ALTO ADIGE | 2022 | Acciaio 

Hofstatter - Termeno (Bz)                   €   27,00 

 

PINOT NERO | SELEZIONE 1907 | TRENTINO | 2020 | Botte e poi acciaio  

Cantina d’Isera - Isera (Tn)        €   38,00 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

 
Vini Rossi  
 
 

PINOT NERO | VALLE ISARCO | 2020 | Acciaio 

Cantina Val d’Isarco - Chiusa (Bz)                   €   26,00 

 

REALDA | Cabernet Sauvignon | 2022 | Barrique 

Anselmi - Monteforte (Vr)                    €   39,00 

 

REBO | 2016/17 | Acciaio e botte   

Cantina d’Isera - Isera (Tn)        €   27,00 

 

ROSPIČ | Cabernet Sauvignon - Merlot | 2021 | Anfora  

Matteo Rigoni - Val Liona (Vi)        €   30,00 

 
ROSSO DI MONTALCINO | Sangiovese | 2021 | Botte  

Pian delle Vigne - Montalcino (Si)        €   35,00 

 
SAN MARTINO | Cabernet - merlot | 2018 | Botte  

Masari - Valdagno (Vi)                    €   28.00 

 

SOLAIA | Cabernet sauvignon - Cabernet franc - Sangiovese | 2017 | Barrique 

Antinori - San Casciano (Fi)        € 470,00 

 

SYMPOSIO | Cabernet - Merlot | 2007 | Barrique  

Principi di Butera - Butera (Cl)               €   40,00 

 

TEROLDEGO ROTALIANO | 2010 | Botte  

Endrizzi - S. Michele Appiano (Tn)           €   30,00 

  

TEROLDEGO ROTALIANO | 2010 | Cemento 

Fedrizzi - Mezzolombardo (Tn)                  €   32,00 

 

TERRE | Cabernet sauvignon - Merlot - Carmenere | 2015 | Barrique e tonneaux 

San Leonardo - Avio (Tn)                   €   34.00 

 

TIGNANELLO | Sangiovese - Cabernet | 2018 | Barrique 

Antinori - San Casciano (Fi)        € 180,00 

 

TIGNANELLO | Sangiovese - Cabernet | 2022 | Barrique 

Antinori - San Casciano (Fi)        € 150,00 

 

VALPOLICELLA | SUPERIORE | MONTE LODOLETTA | 2007 | Barrique 

Dal Forno - Cellore di Illasi (Vr)        € 190,00 

 

VALPOLICELLA RIPASSO | MARCHESA MARIABELLA | 2020 | Botte 

Massimago- Mezzane di Sotto (Vr)                  €   27,00 

 

 
 
 
 
 
 



l’asterisco	(*)	sta	a	indicare	che	la	seconda	bottiglia	dello	stesso	vino,		
va	ordinata	quanto	prima	per	evitare	attese	riguardo	la	temperatura	ideale	

	

 
Vini Rossi “Triple A”…e non solo 
 

AGLIANICO | 2010 | affinamento in botte  

Paolo Petrilli - Lucera (Fg)                  €  40,00 

 

BROUILLY | Gamay | 2021 | affinamento in botti di rovere 

Marcel Lapierre/Chateau Cambon - Baeujolais        €  40,00 

 

CHATEAU PIMPINE | Merlot - Cabernet sauvignon | 2013 | affinamento in cemento  

JP &P Amoreau - Bordeaux           €  36.00 

 

ENIGMA | Uve sconosciute | 2020 | Macerato, anfora e affinamento in botte (non Triple A) 

Indomiti - Longare (Vi)         €  36,00  

 

FELCEROSSO | Sangiovese - Massaretta - Canaiolo - Merlot | 2021 | 1 Litro | affinamento in acciaio  

La Felce - Luni (Sp)                   €  30,00 

 

HENRI MINA’ | Cabernet franc | 2011 | affinamento in botte (non Triple A)  

J.C. Berrouet - Pirenei Atlantici             €  45.00 

 

LE VERRANE | VIVACE | Barbera | 2020 | affinamento in cemento e rifermentato  

Bera Vittorio e Figli - Canelli (At)                  €  30,00 

 

LES MU-RES | Grenache - Carignan - Syrah - Cinsault - Cabernet | 2009 | affinamento in botte  

R. de Villeneuve - Provenza         €  34.00 

 

LEVATO DI REDOLA | Sang. - Cab. - Merlot - Syrah | 2012 | affinamento in acciaio e cemento  

Calafata - Lucca               €  35.00 

 

LEZER | Teroldego | 2021 | affinamento in cemento 

Foradori - Mezzolombardo (Tn)                  €  30,00 

 

NANNI | Cabernet sauvignon - Merlot | 2021 | Acciaio e non filtrato (non Triple A) 

Daniele Portinari - Lonigo (Vi)           €  25.00 

 

NERELLO MASCALESE | VECCHIE VIGNE | 2014 | affinamento in botti di rovere 

Calabretta - Randazzo (Ct)          €  39,00 

 

NUOVO PARADISETTO | Alicante - Canaiolo - Sangiovese | 2021 | affinamento in acciaio 

Avanguardia - Buttrio (Ud)                  €  29,00 

 

OSAI | Tai rosso | 2021 | Macerato (non Triple A) 

Indomiti - Longare (Vi)         €  29,00 

 

PASPARTÙ | Merlot - Corvina | 2021 | 1 litro | vasche di cemento  

Musella - San Martino Buon Albergo (Vr)         €  26,00 

 

TAI ROSSO | 2021 | barrique e non filtrato (non Triple A) 

Daniele Portinari - Lonigo (Vi)           €  27.00 

 

RONCO MALO | Barbera d’Asti | 2018 | affinamento in cemento 

Bera Vittorio e Figli - Canelli (At)                  €  30,00 
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