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Ovest Valdagno

«Artusifucinadigiovani promesse»

« Lo chef Basso,
presidente di Jre
Italia ed ex studente
dellistituto, & tornato
aifornelli della sua
scuola per creare un
menu con gli studenti

LUIGICRISTINA

Iloro occhi facevano subito
capire che quella sarebbe sta-
ta una grande occasione.
Una di quelle che non si di-
menticano. Una di quelle
chenon sipossonoperdere e
cheaiutanoa crescere grazie
allascopertadeisegretidella
cucina gourmet, fianco a
fianco dei guru dei fornelli.
L’emozione, per gli studenti
dell’Artusi, era palpabile I'al-
tro giorno, in occasione del
“Back to school - edizione
Jre” vale a dire Jeunes restau-
rateurs Italia. L'associazione
& presieduta dallo chef Alber-
to Basso, del ristorante Tre-
Quarti di Val Liona, che ha
studiato proprio all'Artusi.
Con lui c’erano tre colleghi:
Massimiliano Mascia del ri-
storante San Domenico di
Imola, nel Bolognese, che
pud contare su due stelle Mi-
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Recoaro Terme

Stelle della cucina in cattedra

Stelle della cucina In cattedra Mascia, Basso, Pinciaroli e Mecchina LCRI.

I quattro big
Con Basso
ceranai
colleghi
Mascia (due
stelle
Michelin),
Mecchinae
Pinciaroli

chelin, Fabio Mecchina del
Soul restaurant di Legnano
in provincia di Milano e Ste-
fano Pinciaroli del ristorante
Ps di Cerrato Guidi, in pro-
vinciadi Firenze. Quattro su-
per professionisti in cattedra
per conun pranzo di gala per
un centinaio diospiti.
«Un'emozione tornare in
quella che ¢ stata la mia scuo-
la. 1 fatto che dei professioni-
sti entrino in cucina non suc-
cede cosispessoelajreél'u-
nica associazione che fa for-
mazione negli istituti alber-
ghieri. 1l futuro della ristora-
zione passa proprio dalla for-
mazione e dal sostegno con-

creto alle nuove generazio-
ni. All'Artusi nascono talen-
ti». Mascia ha messo in evi-
denza «I'importanza di que-
ste giornate per i ragazzi e
per la scuola perché sappia-
mo le difficolta che ci sono
dietro a un istituto alberghie-
ro. Tra materie prime e bol-
lette hanno bisogno di fondi:
noici mettiamo a disposizio-
ne anche per questo con Jre,
per raccogliere fondi e far ve-
dere ai ragazzi il nostro mo-
do di lavorare». Protagonista
della giormata anche il con-
sorzio tutela Asiago dop con
Luca Cracco che ha tenuto
unalezione agli studenti.

IL DIRIGENTE CHILESE
«Importante occasione
di crescita per i ragazzi

Aprirsi al territorio»

Progetto Studenti al lavoro in cucina LCRI

«La collaborazione con Jre, voluta dal presi-
dente Basso, &€ un'occasione importante di
aperturaal territorio», conferma il dirigen-
te scolastico Massimo Chilese. Il progetto
ha coinvolto studenti di accoglienza conla
docente Roberta Gaspari, di cucina con i
professori Franco Fanton, Giorgio Santalia-
na e Antonio Varchetta, di sala conidocen-
ti Elena Tovo e Massimo Bonato. Presenti
anche il provveditore Nicoletta Morbioli, il
vicedirettore dell'ufficio regionale scolasti-
co Mirella Nappa, il sindaco di Recoaro Ar-
mando Cunegato e 'assessore all'istruzio-
ne Cristina Camposilvan. Eccoilmenii pro-
posto: terrina d’anatra, ribes invidia e ibi-
sco, uovo in raviolo, tiramisa salato, torta
dicioccolato e albicocche. L.Cri.

Montecchio M.

Entrare
nel cda
dell'Ipab
Domande
al via

= Candidature entro il 13
dicembre presentando
la documentazione che
attesti competenze
tecniche e professionali

Alviale domande per co-
municare la propria di-
sponibilita a svolgere la
funzione di componente
del consiglio di ammini-
strazione dell'lpab “La
Pieve — Servizi assisten-
ziali” per il quinquennio
2026-2031. La scadenza
per presentare le candi-
dature ¢il 13 dicembre.

Tra le modalita di ade-
sione ¢ previsto che le
proposte possono perve-
nire, oltre che dai diretti
interessati, anche dai sin-
goli capigruppo consilia-
riin carica e in quest'ulti-
mo caso con sottoscrizio-
ne anche da parte del ca-
pogruppo. Inoltre, & ne-
cessario allegare il curri-
culum professionale del
candidato corredato da
documentazione, a dimo-
strazione delle specifi-
che competenze tecni-
che e anche di tipo pro-
fessionale relative all'in-
carico.AF.

Il progetto dedicato dll’orientamento scolastico de Il Giornale di Vicenza

continua con unda nuova edizione a portata di mano!
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RIENTA

Un piccolo manuale di sopravvivenza
scolastica: idee e consigli per i genitori,
a cura di Stefano Coquinati

fabio.rinaldi@aromi.group
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