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Alberto Basso

CHEF PATRON DELRISTORANTE TREQUARTI

«Dietro alla pizza ¢’e una grande ricerca
£ ora ¢ richiesta anche ai matrimoni»

SARAMARANGON

Avete gia I'acquolina in boc-
ca? Facile immaginarlo
quando si parla di pizza. Cal-
da, fragrante e irresistibile, si
conferma negli anni la regi-
na della tavola italiana. Ecco
perché 1l Giornale di Vicenza
ha deciso di dedicare a que-
sto piatto la sfida pin golosa
del 2025/2026. E iniziato da
qualche giomo il concorso
volto ad eleggere la “Pizzeria
dell'anno” di Vicenza e pro-
vincia. Alla competizione
possono partecipare tutte le
realtd che hanno la pizza co-
me protagonista. La mecca-
nica del contest ¢ semplice:
ogni giorno, tra le pagine del
GdV, comparira una scheda
da 5 punti daritagliare. Baste-
ra compilarla con il nome e
I'indirizzo della pizzeria pre-
ferita e aggiungere i propri
dati (nome, cognome, indi-
rizzo e numero di telefono)
primadi consegnarlaamano
nella sede del giomale via
Enrico Fermi a Vicenza, im-
bucandola nell'apposito box
all'ingresso, oppure spedirla
via posta entro il 15 febbraio
2026. Chi segue il nostro gior-
nale nella versione digitale
potra votare direttamente
dal sito: bastera accedere al-

SiLVi
SALO

www silvisalotticom

VASTO ASSORTIMENTO MODELLI
CONSEGNA GRATUITA - ASSISTENZA

TAVERNELLE di Sovizzo (VI)

Via Cordelling, 30 = Tel 0444 572209 « silse calotiGigmadcomn

fabio.rinaldi@aromi.group

g

- - Due buoni da 50,00€ per il voto online

REGOLAMENTO CONCORSO

“Pizzeria dell’Anno 2025/26”

Valido dal 10/11/2025 al 09/02/2026 con la pubblicazione dellultimo
tagliando. | tagliandi potranno essere consegnati entro & non oltre il
15/02/26. Per votare |a pizzeria preferita i lettori dei quotidiani cartacei
covranno:

+ ritagliare il tagliando da 5,10, 20, 30 o 50 punti dal quotidiano
e compilarlo, indicando la propria pizzeria preferita e | propri dati
persanali;

+ consegnarlo a mano oppure spedirlo alla redazione del quotidiana,
allindirizzo pubblicato sullo stesso.

Ogni settimana verra redatta la classifica delle pizzerie dalla redazione
del giornale.

Le attivitd commerciali che possono partecipare sono:

+  pizzerie tradizionali con servizio al tavolo;

pizzerie da asporto con o senza consegna a domicilio;

pizzerie al taglio;

pizzerie con forno a legna, elettrico o a gas;

locali misti (es. pizzeria-ristorante, pizzeria-panetteria,

pizzeria-kebab) purché la pizza costituisca una componente

significativa dellofferta;

+  pizzerie in centri commerciali, mercati coperti, aree food court
0 simili strutture organizzate;

- laboratori artigianali che producona pizza per la vendita diretta
al pubblico.

Il vato online:
ogni tagliandio digitale a disposizione degli abbonati *Digital Tutto”
attribuisce 5 punti con eccezione del tagliandi speciali da10, 20, 30
© 50 punti;

ogni tagliando digitale a disposizione degli
abbonati *Digital Plus” dei quotidiani
attribuisce 1 punto.

PREMI:

La Pizzeria Vincitrice
- N.1Arrotondatrice Rounder
350-850 della ditta RAM Sirl

I lettori fortunati
Due buoni da 150,00€ per il voto carta

Salvo per uso personale €' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

la sezione dedicata e, in po-
chi istanti, sostenere la pro-
priapizzeriadel cuore.

A parlare di questo piatto
in grado di mettere d’accor-
do tutti a prescindere dall’e-
ta e dai gusti personali, & Al-
berto Basso, chef patron del
Ristorante Trequarti di Val
Liona, provincia di Vicenza,
e presidente nazionale Jeu-
nes Restaurateurs d’Europe.
«Possiamo affermare che il
mondo della pizzeria sia
esploso e che, rispetto ad un
tempo, ci sia sicuramente
una ricerca molto pitt appro-
fondita per quanto riguarda
farine, impasti, idratazione e
lievitazione - racconta Bas-
s0, docente all'Universita
del Gusto, la struttura forma-
tiva food di Confcommercio
Vicenza e rappresentante
per Fipe Confcommercio Vi-
cenzain Fipe Giovani -. D'al-
tronde questo piatto raccon-
ta e rappresenta I'Italia nel
Mondo, é il simbolo del no-
stro Paese ed ¢ quello che po-
tremmo definire il cibo del
popolo. Basti pensare che
spesso ai matrimoni, anche
di clienti stranieri, viene
chiesto a fine cena un mo-
mento dedicato al pizza par-
ty». «Venendo al territorio
berico direi che la scelta del-
la pizza ¢ varia e di qualita -
prosegue lo chef -. Siva dalla

IL GIORNALE
DIVICENZA
IL MID VOTO VA A:

Nome pizzeria:
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Penso che la tendenza
possa riportarci ai grandi
classici, penso alla
margherita. Ma il filone

gourmet non passera mai
dimoda

sottile e croccante allanapo-
letana, da quella crunch alla
farcita, e poilargo a numero-
se tipologie d'impasti. Forse
in generale ci sarebbe la ne-
cessita di approfondire mag-
giormente i topping, perché
in questo caso ¢ fondamenta-
le un bagaglio d'esperienza
diverso da quello che pud es-
sere appreso con la classica
arte bianca». Quale sarail fu-
turo della pizza? «Penso che
la tendenza possa riportarci
ai grandi classici: un’ottima
margheritasfornata comeda
tradizione. Ma il filone gour-
met non passera mai di mo-
da. D'altronde ¢ questo il bel-
lo della pizza: riuscire, con la
sua semplicita, a portare del-
lasana convivialita».

Indirizzo (via e

Nome e

IL CLIENTE FORTUNATO DELLANNO

Email e Telefona:

i
1
I
I
I
ESTRAZIONE FINALE PER BONUS PiZZA DI 150€ :
I
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i
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:apitare in: Via Enrico Fermi, 205 - 36100 Vicenza (V1)
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