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2025 GUIDA

AL MANGIARE E BERE BENE
A VICENZA E DINTORNI

Premio

alla carriera
CARLO CRACCO

Piu che chef, Carlo Cracco
da Creazzo ¢ ormai un per-
sonaggio televisivo famoso
edapprezzato in tutta Italia
e all'estero. Come chef il
successo loraggiunge all'E-
noteca Pinchiorri dove ot-
tiene le tre stelle Michelin,
come personaggio televisi-
vo invece il successo arriva
conil talent Masterchef do-
ve interpreta i panni del
giudice inflessibile. 11 21 di-
cembre su Prime la terza se-
rie di Dinner Club.
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Miglior ristorante

del Veneto
REGIOPATIO

Lo chef Andrea Costanti-
ni ha trovato al Regio Pa-
tio dell'hotel Regina Ade-
laide a Garda il luogo idea-
le per la sua maturazione.

Miglior ristorante
diVicenza
CA’APOLLONIO HERITAGE

Ca’ Apollonio Heritage, il
gourmet del boutique ho-
tel sotto la regia dello
chef Alessio Longhini ha
raggiunto livelli...stellari.

Miglior Trattoria
diVicenza
AMABILE

La squadra della trattoria
Amabile, una garanzia di
accoglienza grazie a papa
Giannico, mamma Vilma
eifigli Manuel e Daniel.

Miglior bistrot
del Veneto

CAFFE DANTE

11 Caffé Dante ¢ magico,
su una delle piazze pin
belle d’Italia, arredato in
stile bistrot francese anni
50 e simangia pure bene.

Miglior bacala
alla Vicentina
LOCANDA VENETA

Locanda Veneta ¢ uno di
quegli approdi conforte-
volidove il cibo & materia
e sostanza, il bacala anco-
radipif, solo Igp.

Miglior
senizio disala
CHRISTIAN DANESE

Christian Danese, som-
melier al ristorante Tre-
Quarti in Val Liona, tanta
esperienza e una passio-
ne per il Trento Doc.

Miglior
sommelier
ALESSANDROBURATTINELLO

Alessandro Burattinello
negli ultimi anni & cre-
sciuto molto, sviluppan-
do una profonda cono-
scenza del vinonaturale.

Miglior pizzeria
da asporto

PIZZABON
am

Francesca Paolo Giarraf-
fa ha una conoscenza dei
lievitati da pizzeria mo-
derna, al momento fa
esperienzaconl'asporto.

Miglior pizzeria
diVicenza

CATELLO

i 355

Catello Buononato e sua
moglie Alessia Manente
(sala) hanno dato vita ad
una pizzeria di qualita
unica, da esempio.

Miglior pizzeria
del Veneto
PIZZA DEI SIGNORI

Pizza dei Signori, appena
aperta e gia faro ispiratore,
grazie ai lievitati di Simo-
ne Calore e al direttore
Gianmaria Burato(foto).

Miglior
caffetteria
TR3CIDOLCEE SALATO

TR3CI Dolce e Salato go-
de fama di caffetteria otti-
ma sia per la colazione
che per l'ape salato sotto
la guida di Chiara Sella.

Miglior bar
da aperitivo
TABOO

Terzetto delle meraviglie
in quel di Valdagno, capi-
tale del cocktail: Leonar-
do e Davide Mastrotto e
Leonardo Montagane.

Miglior
barman
GILLES BIASSONI

Gilles Biassoni ha preso
in mano l'offerta cocktail
¢ beverage del neo nato
Caffée Nazionale di Arzi-
gnano, laqualita é giatop.

Miglior cantina

diVicenza
BELLAGUARDIA

Bellaguardia da anni pro-
duce bollicine metodo
classico raffinate, perso-
nali, di taglio francese e
grande longevita.

Miglior cantina
del Veneto
INAMA

Inama é un nome iconico
per il bianco Soave e ora
anche per i rossi sui Colli
Berici, super tuscan a ba-
se carmenere strepitosi.

CORSO ASPIRANTI SOMMELIER DI 1° LIVELLO

VICENZA

presso AC Hotel Vicenza, Strada Padana superiore verso Verona 60

Presentazione corso 10 febbraio 2025

Inizio corso 24 febbraio 2025

CORSO ASPIRANTI SOMMELIER DI 1° LIVELLO
BASSANO DEL GRAPPA
presso Hotel Palladio, Via Gramsci 2 Bassano del Grappa

Presentazione corso 12 febbraio 2025

Inizio corsc 26 febbraio 2025

CORSO ASPIRANTI SOMMELIER DI 1° LIVELLO
5259c21a-0933-44c2-bladMatBfelc

IS A

VICENZA

presso K Farm Resort, Via Marchiori 16 Fondo Muri, Malo
Presentazione corso 17 febbraio 2025
Inizio corso 03 Marzo 2025

Ecco il calendario dei prossimi corsi
Fisar Vicenza in partenza nel 2025
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