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cucina Sarde Inn di Vicenza. Mercoledi
ivinimetodo classico della cantina Bellaguardia di
di Sarde Inn. Sara presente il

ILPREMIO Giovane cantina berica
vince con un prosecco extra dry

La Foglia ¢ oro

a Bolle in Villa

‘éunvino vicenti-

no tra i premiati

della seconda edi-

zione del “Veni-
ce International Wine Tro-
phy Bubbles”, che si é svol-
to nell'ambito della manife-
stazione “Bollicine in Vil-
la” di Santa Maria di Sala,
che ha riscosso un grande
successo traiwine lover, in
particolare per la selezione
di bollicine francesi dello
champagne, prese letteral-
mente d'assalto.

La bollicina berica che
ha portato a casa l'oro ¢ La
Foglia Prosecco Doc Mille-
simato Extra Dry della Te-
nuta lde SSA, giovane real-
ta di Meledo di Sarego. Na-
ta solo lo scorso anno, I'a-
zienda pud comungue con-
tare sull'esperienza vitivi-
nicola di una famiglia capa-
ce di abbracciare i cambia-

I giovani
titolari

della cantina
Tenuta lde
SSA
orocon

La Foglia

mentiel'innovazione della
coltivazione biologica. L'a-
zienda vicentina ¢ stata
premiata nella categoria
spumanti Bianchi Metodo
Martinotti.

11 “Venice International
Wine Trophy Bubbles”, or-
ganizzato dalla redazione
di Egnews in partmership
con I'Enoteca dei Dogi, si ¢
confermato come uno de-
gli eventi pitt importanti
del panorama spumantisti-
co nazionale. 1l concorso
ha fatto registrare un signi-
ficativo incremento delle
iscrizioni, con ampia parte-
cipazione delle principali
zone vocate alla spuman-
tizzazione ltaliana e una
rappresentanza estera con
gli champagne francesi in
testa, oltre agli ungheresi,
sloveni, spagnoli e austria-
ci.8.Ci

produttore, che llustrera ogni sfumatura dei propri vini. Il tutto in un clima di amicizia
e spensieratezza, e con liberta di consumazione. Poiché i postia sedere sono limitati,

e igliatal azioneal

3397014381.8.Ci.

LA KERMESSE Dal 25 aprile al via in Val Liona la 23a edizione che avra
il clou il S maggio a Campolongo quando il borgo si animera con gli stand

Bruscandoli, carletti e tanoni
mostra delle Erbe Spontanee

ndar per erbe spon-

tanee con l'obietti-

vo di cucinarle &

una tradizione radi-
cata, anche se oggi, ad indica-
re lariscoperta di questa pra-
tica, siusa sempre pittun ter-
mine anglosassone: il fora-
ging. Chi ha contribuito affin-
ché il piacere di gustare bru-
scandoli, carletti, tanoni, bru-
schi, acetosella, aglio orsino,
asparagi selvatici e altro an-
cora, non andasse perduto
sono i ristoratori, che con la
primavera propongono piat-
ti che hanno come protagoni-
sti queste chicche gastrono-
miche. Ma non mancano gli
eventi ad hoe, come la mo-
stra delle Erbe Spontanee in
Val Liona, giunta alla 23*edi-
zione, organizzata da Comu-
nee ProLoco.

Dal 25 aprile la manifesta-
zione presenta una serie di
eventi con al centro la valo-
rizzazione di questi prodotti,
con il clou il 5 maggio, gior-
nata in cui I'antico borgo di
Campolongo mette in mo-
strale erbe spontanee e ipro-
dotti agroalimentari e artigia-
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nali della Val Liona. Due set-
timane di escursioni guida-
te, conferenze a tema, pre-
sentazione di libri, animazio-
ne e stand gastronomici.

La cucina avra un posto
d'onore dalla seconda meta
di aprile e fino alla meta di
maggio, con la rassegna “Er-
be Spontanee in Tavola”,
promossa dai pubblici eserci-
7i, coordinati dal manda-
mento Confcommercio di

Lonigo: ristoranti, trattorie,
pizzerie, bar di Val Liona va-
lorizzeranno il patrimonio
tradizionale di ricette legate
alla raccolta di queste erbe
spontanee che possono esse-
re assaporate assieme ai Gar-
gati De.Codi Val Liona, un'o-
riginale pasta “autoctona” ri-
scoperta dall'amministrazio-
ne comunale con i ristoranti
del territorio. Protagonisti
della Rassegna sono 10 locali

Acetosella
Frozen
morbido di
pistacchio
ecicoria
chef Alberto
Basso

piatto a base
dierba
acetosella

del paese (situati nel capo-
luogo, ma anche nelle diver-
se frazioni): Bronza Cuerta,
Caffe 19.23, ristorantino agri-
colo “Da Valentino®, La Piz-
zeria, Lupo Rosso pub pizze-
ria, rstorante Trequarti,
Speedy Pizza, trattoria Iset-
ta, trattoria da Munaretto,
trattoria da Vigheto dal 1840.
Tuttele informazioni sono
consultabili sul sito di Conf-
commercio easyvi.it.
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