26 DeGustibus

Il Giornale di Vicenza Giovedi 29 febbraio 2024

L'Osteriadella Tana di Asiago invitanel “favoloso mondo della brace e del fumo”. Domani
dalle 20,30 viene proposto un menti che spazia dal carpaccio divitello affumicato con
coleslaw alle mele cotte alla brace con gelato difieno affumicato, passando per la costata di

A TreQuarti oggi
cena-racconto a sfondo benefico

Basso ospita
San Patrignano

acucina come vei-
colo di sensibiliz-

zazione, inclusio-
ne e condivisione.
Questo lo spirito che ac-
compagna la collaborazio-
ne di Alberto Basso, chef
del ristorante Trequarti e
presidente di |RE-Italia,
con la Comunitadi San Pa-
trignano per il progetto “In-
sieme — JRE per San Patri-
gnano”. Un ciclo di sedici
cene benefiche che ve-
dranno coinvolti diversi
chef dell'associazione al
fianco degli ospiti della Co-
munita. Un'iniziativa che
vuole contribuire a suppor-
tare i ragazzi e le ragazze
che stanno affrontando un
percorso dirinascita all'in-
terno di questa comunita.
Questa sera sara il Tre-

Lo chef
Alberto
Basso
patron

del ristorante
TreQuarti
inVal Liona

quarti ad ospitare i ragazzi
della comunita. Oltre all'e-
sperienza di degustazione,
la particolarita di ogni ap-
puntamento é rappresen-
tata dalla presenza di ra-
gazzi e ragazze della Co-
munitache racconteranno
le loro storie. <E un proget-
to importante, di condivi-
sione - spiega Basso - un
momento di scambio di
esperienze e confronto».

L'obiettivo & quello di
supportareiragazzinel lo-
o percorso dirinascita, an-
che favorendo stage neiri-
storanti per chi fosse inte-
ressato. A luglio di que-
st’anno un altro ristorante
vicentino sara interessato
da una di queste cene, la
Locanda di Piero con lo
chef Renato Rizzardi.
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Frittelle: le trovi
fino a fine mese!
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di nostra produzigne
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Da noiltrovate sem
vasta scelta d
;_%di pasticceria p_ro

ordinare almeno 24 are prima)
i\vostri dolci'e prodotti'dil
pasticceria personalizzati

“Pantano Black” alla griglia servita con patata cotta sotto la cenere e panna acida. Il
menu & proposto a 60 euro a persona, bevande escluse: 'abbinamento vini costa 30
euro. Per informazioni contattarei numeri 344.1708004 e 0424.1760249.8.C.

[taliani a Rimini
[ cuochi vicentini
salgono sul podio

Sei chef berici, divisi in due squadre

sisono fatti onore agli assoluti: argento per gli Street Cats
e bronzo per il Team Vicenza. Il 18 marzo la cena sociale

STEFANO CIRILLO

cuochi vicentini prota-
gonisti ai Campionati
della Cucina Italiana
che si sono appena
svolti a Rimini. L'associazio-
ne cuochi Vicenza ha parte-
cipato con alcune delle sue
punte di diamante sei chef
che hannoe dato vita a due
squadre: il Team Vicenza e
gli Street Cats. Le due squa-
dre hanno gareggiato nella
categoria street food La pri-
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e sempre.

ei prodotti

Viale dei Martiri, 4 San Martino di Lupari (PD)
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www.pasticceriasgarbossa.com

APERTO TUTTI | GIORNI 7.00-13.00 / 15.30 - 19.30
Domenica mattina APERTO 7.00-13.00 (periodo estivo chiuso la domenica)
Mercoledi pomeriggio: chiuso

fabio.rinaldi@aromi.group

ma squadra gli Street Cats
era capitanata da Andrea De
Poli con Stefano Padoan e
Antonella Zanella e hanno
presentato un “Fish in stick”
unastecco croccante dibaca-
laalla vicentina, con un cuo-
re morbido allo zenzero e li-
mone, ricoperto da una la-
matura alla farina di mais,
mandorle, pepe rosa e sesa-
mo nero. Abbinamento clas-
sico per questo appetitoso
boccone,, accompagnato da
un ottimo Durello di casa Vi-
tevis. La seconda formazio-
ne,il Team di Vicensaeraca-
pitanata da Augusto Chilese
assieme a Paolo Motterle e

Francesca Santin che hanno
presentato un piatto da pas-
seggio, il Gnocco del Palla-
dio, ripieno al broccolo Fiola-
10, accompagnato da una cre-
ma di morlacco e decorato
con tastasale croccante, in
questo caso il vino in accom-
pagnamento eraun Pinotne-
rosempre di casa Vitevis.
Entrambe le squadre han-
no presentato i prodotti del
territorio vicentino esaltan-
doli e dimostrato grande spi-
rito di squadra e professiona-
lita che ¢ valsa ad entrambe
la conquista del podio: meda-
glia d'argento per gli Street
Cats e medaglia di bronzo

peril Team Vicensa.

Grande soddisfazione da
parte del presidente dell’As-
sociazione vicentina dei cuo-
chi italiani, Augusto Chilese
che ha fortemente voluto la
partecipazione delle due for-
mazioni ai Campionati della
Cucinaltaliana.

«Vicenza siamo quasi 200
cuochi soci spiega Andrea
De Poli, membro del diretti-
vo berico e vicepresidente
regionale e presente pure
nell'esecutivo nazionale del-
la Fic - ma cerchiamo sem-
prenuovi tesserati,a cui met-
tiamo a disposizione corsi di
aggiornamento gratuiti, chi

BASEMENT PUB

il pub italiano che fa l'occhiolino

ai pub irlandesi

Nasce a Trissino nel 2022 dall'idea di

Stefano e Alessandro Il BASEMENT pub,
un connubio tra birre artigianali e Street

food. Pur essendo molto giovane, Stefa-
no coni suoi 10 anni di esperienza nell’af-
fascinante mondo dello birra, ha saputo
portare al BASEMENT il giusto equilibrio
tra l'ltalia ed il resto del mondo.

Infatti al BASEMENT si possono de-
gustare le migliori birre artigianali del
pianeta, sapientemente accompagna-
te dagli Ottimi hamburger di Angus e
di Chianina, le bruschette ed i fritti che
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Alessandro propone dal lunedl alla do-

menica.

Salvo per uso personale €' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.
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Ma Il BASEMENT non & solo birra e Stre-
et Food... settimanalmente i due soci si
adoperano per offrire alla loro clientela,
serate a tema con degustazioni di piatti
alternativi e birre di alta qualita, con un
Sottofondo musicale di band della zona.

Questa sere infatti dalle 18:00
verré servitauna LAMBIC in
mescita accompagnata da un
tris di formaggi.

Tutti al BASEMEN PUB quindi
stasera per un aperitivo
alternativo!

BALLE 18100

APERITIVO COM PUSTO D BIBEA
AZONE EPONTANEA ABRINATO
LEZIONE D1 FORMAGHI
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