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Ovest Valdagno

Valdagno

arzotto, progetto da sindaco
«Mi candido se trovo la squadra»

- Umberto, 61anni,
uno deifigli del
conte Pietro si mette
in gioco e lanciaun
sondaggio: «Servono
programmi e una
civica convincenti»

VERONICAMOLINARI

Un post su Facebook e un
biglietto da visita. E ancora
Umberto Enrico Libero
Marzotto di Valdagno e Ca-
stelvecchio e le elezioni di
giugno. Come si combina-
no il famoso cognome val-
dagnese e l'appuntamento
che attende gli elettori tra
qualche mese per scegliere
lanuovaguida della citta?

11 figlio del conte Pietro
halanciato una sorta di son-
daggio dalla sua pagina so-
cial chiedendo «Se faccio il
nuovo sindaco con una li-
sta civica me lo consiglia-
te?». Le risposte positive
non si sono fatte attendere
e ora Umberto Marzotto,
musicista, velista, impren-
ditore, erede della famiglia
acui Valdagno éstata, e per
alcuniversi, ¢legata ancora
oggi indissolubilmente, sta
pensando di prendere in
mano lacitta.

Non ¢ ancora cosa fatta e
la condizione per mettersi
in gioco sembrerebbe esse-
re solo quella di riuscire a
costruire «una lista civica e
un programma convincen-
ti». Un cognome, dunque,
che se dovesse entrare nel-
la rosa dei candidati alle
prossime amministrative
rischia di rimescolare le

carteintavola.

E mentre si attende che
escano allo scoperto gli ulti-
mi nomi che si giocheran-
no la partita da primo citta-
dino a suon di voti, ecco
che potrebbe esserciun ve-
ro outsider. Il condizionale
¢ ancora assolutamente
d’'obbligo, visto che biso-
gnera attendere I'eventua-
le annuncio ufficiale dopo
la “ricognizione” in citta
che Umberto Marzotto
compira a breve, ma intan-
tolanotizia e gia arrivata in
piazza.

Oggi vive a Spilimbergo,
ha 61 anni, due figli ed ¢ vi-
cepresidente di “Intrapre-
sa”, la “cassaforte” del grup-
po Marzotto fondata dal pa-
dre Pietro e che oggi appar-
tiene, oltre a lui, alla sorella
Marina. A Valdagno ha fre-
quentato la scuola elemen-
tare nel quartiere Borne e
d’estate, durante le superio-
ri,un mese all'anno ha fatto
esperienza nella Fabbrica,
la Marzotto. Un grande
amore per la musica che lo
ha visto salire anche sul pal-
co di Sanremo nel 1987 con
“Conta chi canta” e misu-
rarsi in tre album “Luci e
Martellate”, “Tirami fuori
Alfredo dal frigo” e “Native
American” da cui ¢é stato
tratto il decufilm “Valda-
gno, Arizona”. E poi l'altro
grande amore: labarcaave-
la con cui ha compiuto due
giri emezzo del mondo.

E se a questo punto il
prossimo approdo fosse
proprio Valdagno? Poche
parole nelle suerisposte tra
i commenti al post, ma
chiari i suoi pensieri. «Solo
il Garibaldi chiuso fa tristez-
za», «Si sente la mancanza

Progetto da sindaco Umberto Marzotto si propone lanciande un sondaggio ai valdagnesi
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INCARICA DAL 1866 AL1874

Lo fu Gaetano senior

Il nome della famiglia Marzotto ¢ legata
indissolubilmente alla citta di Valdagno e
alla sua storia, passate e anche recente.
Unnuovo tassello di questo mosaico arri-

va con il sondaggio lanciato da Umberto
Marzotto, in vista delle amministrative di
giugno. Se decidesse di candidarsi alla ca-
rica di sindaco, i valdagnesi dovranno de-
cidere se scrivere di nuovo nella lista dei
primi cittadini il cognome Marzotto, che
arriverebbe dopo quello di Gaetano se-
nior che guido Valdagno dal 1866 al 1874.
Lapartita ¢ ancoraaperta. Ve.Mo.

del pensiero del nonno
Gaetano», per finire con un
richiamo al conte Pietro ed
aLorenzo Bosetti, gia sinda-
co e manager della Marzot-
to, che «mi raccontavano
cosa c'e da fare». A questo
punto rimane solo da vede-
re se scioglierale riserve an-
nunciando la sua candida-
tura. Se cosi andra, si trove-
raa sfidare gli altri candida-
ti alla poltrona di sindaco
che, ad oggi, sono Luigi Bor-
go per “Una nuova stagio-
ne” e Maurizio Zordan per
“Vald’Agno Bene Comu-
ne”. Lascia, invece, dopo
due mandati al governo di
Valdagno, il sindaco Gian-
carlo Acerbi.
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Festa
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* Processione durante
le celebrazioni dedicate
aSant'Agata. Inoltre
mercatini, messa
spettacoli e concerti

Tornala processione voti-
va per Sant’Agata,
nell'ambito dell'edizione
611 della festa patronale
di Tezze. Domenica, alle
9.30, partenza dallarocca
di Castello con personag-
gi in costume del 1400, a
cura delle associazioni
storiche Sant'Agata (Tez-
ze), Citta del Grifo (Arzi-
gnano), Giulietta e Ro-
meo (Montecchio) e Tra
le mura di Castello con
accompagnamento delle
scuole campanarie di Ca-
stello e Tezze. Alle 10,
apertura del mercato me-
dievale, preceduto alle 9
dal mercato dell'artigia-
nato artistico e dei pro-
dotti tipici regionali a cu-
ra dell'associazione cul-
turale “Nsv".

Alle 10.45, in chiesa par-
rocchiale diTezze, messa
solenne celebrata dal ve-
scovo Giuliano Brugnot-
to. Alle 14, “1l medioevo
in piazza” con spettacoli
di animazione di strada.
Alle 15 e alle 16, visite al
Castello a cura della Pro
loco di Arzignano e del
gruppo storico Citta del
Grifo. Alle 18 ¢ previsto
uno spettacolo di fuoco e
alle 18.30 il concerto del-
la scuola campanaria di
Tezze. Alle 19, infine, in
chiesavotivasiterrannoi
vesperi solenni animati
dalla Corale Santa Cecilia
diTezze. G.Z.

« I migliori cuochi degli
agriturismi sono trevigiani
Terza la formazione berica
All'Artusiil concorso di
Turismo verde Cia Veneto

Gli agriturismi di “Cia” Trevi-
so, Confederazione italiana
agricoltori, hanno vinto il
“Festival Agrichef 20247,
con la “Sopa coada e il picio-
tondo” (zuppa di piccione)
guadagnandosi cost il lascia-
passare per la finale naziona-
le di Roma. La squadra vicen-
tina cheveva pmnato «tc
suun piatto classico della tra-
dizione come la pasta e fagio-
1i, si & dovuta accontentare
del terzo posto, precedutada
quella veronese che ha pre-
sentato il tortellino di Valeg-
gio. I migliori “cuochi rurali”

fabio.rinaldi@aromi.group

del Veneto sisono sfidatiieri
mattina a suon di piatti della
tradizione (anche rivisitati)
all'lstituto alberghiero Pelle-
grino Artusi di Recoaro Ter-
me. Gli allievi, insieme agli
agrichef, hanno preparato le
pietanze, poi giudicate in di-
retta da una commissione di
esperti presieduti dallo chef
Alberto Basso del ristorante
TreQuartidi Grancona.
«Abbiamo sperimentato -
ha confermato Massimo Chi-
lese, dirigente dell’Artusi - il
felice connubio trailciboele
relarioni. e stare a tavein
dunque, come un’occasione
di convivialita e anche ascol-
to e dell'altro». Per il provve-
ditore di Vicenza, Nicoletta
Morbioli, questa scuola ha
una grande valenza: «Ha da-
toi“natali” a studenti diven-

Recoaro Terme

Master agrichefdel Veneto, vicentini sul podio

I migliori agrichef Concorso e premiazioni ospitati all Artusi GZ

tati chef famosi a livello na-
z1onale @ mecrnczionale. Il
Festival ci ha fatto scoprire
una nuova figura professio-
nale: I'agrichef, ovveroil cuo-
co e I'imprenditore agricolo
insieme», in grado di trasfor-
mare magistralmente i pro-
dotti, nel rispetto della biodi-

versita. Il sindaco di Recoa-
ro, Armando Cunegato, ha
auspicato che «una volta di-
plomati, gli allievi del “Pelle-
grino Artusi” mettano in gio-
coiloro talenti direttamente
nel territorio», mentre il vice-
presidente della Regione Ve-
neto, Elisa De Berti, ha ricor-

Salvo per uso personale e' vietato qualungue tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

dato che «la buona cucina é
un mezzo per arrivare all'ar-
te, al paesaggio e, in ultima
analisi, alle nostre aree rura-
li». Un concetto ribadito an-
che dal presidente di Cia Ve-
neto, Gianmichele Passarini:
«Le Terre Alte sono uno scri-
gno da cui ripartire. Una buo-
na prassi che non pud pre-
scindere  dall’agricoltura.
Che, appunto, non é solo ec-
cellenze, ma salvaguardia
dell'ambiente e motivo di te-
nutasocioeconomicar.
Secondo “Turismo Verde
CiaVeneto”, inoltre, il valore
del Festival Agrichef crea
un’'onda lunga che pud dav-
vero avere alcune ripercus-
sioni positive sul territorio. A
seguito della pandemia, ha
concluso il presidente di “Tu-
rismo Verde Cia Veneto”, Do-

nata Cenedese, «sempre di
pin, il grande pubblico chie-
de uno stretto contatto con
la natura. Le famiglie sem-
brano aver riscoperto le no-
stre primizie, dietro alle qua-
li esiste tutta una storia da
raccontare. I clienti cercano
emozioni e suggestioni».

Alla manifestazione erano
presenti anche i consiglieri
regionali Chiara Luisetto e
Marco Zecchinato e 'onore-
vole Erik Pretto. In giuria c'e-
raanche I'assessore recoare-
sealla culturaeall'istruzione
Cristina Camposilvan. La
giornata si ¢ conclusa con
una degustazione dedicata
agli “gnocchi conlafioretta”,
piatto tipico di Recoaro Ter-
me, che sono stati preparati
dagli studenti dell’alberghie-
sro “Artusi”. G.Z.



